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KONTAKT

Tel.: 0631 3188 - 4100
Fax:  0631 3188 - 182
gastronomie@fck.de
www.fck-gastronomie.deEine Liste der in unseren Speisen und Getränken enthaltenen   Stand: Oktober 2018

Allergenen senden wir Ihnen auf Anfrage gerne zu.

PARTNER FÜR IHRE VERANSTALTUNG 

Seien Sie mit Ihrer Veranstaltung auf Deutschlands höchstem Fußballberg zu Gast. Unser Catering Guide gibt Ihnen einen Überblick 
über unser vielseitiges, gastronomisches Angebot.

Unsere Küche bietet Ihnen individuelle Qualität für jeden Anlass – vom kleinen Pausensnack über Business-Buffets bis hin zu 
eigenen Menükompositionen abgerundet durch eine ausgezeichnete Weinauswahl aus der Region. Das Angebot wird ganz nach 
Ihren Wünschen zusammengestellt. 

Die Vielseitigkeit spiegelt sich auch im Raumangebot des Stadions wider, ob in der VIP-Ebene, einer Loge oder auf dem Spielfeld. 
Das Stadion verfügt neben einer guten Infrastruktur über ein breites Raumangebot, hier sind kreativen Ideen keine Grenzen 
gesetzt. 

In diesem Guide fi nden Sie Informationen zu:

TAGUNGEN / Tagungspauschalen ab Seite 5

FÜR DIE PAUSEN ZWISCHENDURCH ab Seite 9

DEFTIG GUT ab Seite 11

LECKERE KLEINIGKEITEN AUF DIE HAND  ab Seite 13

ZUSAMMENGESTELLTE ARRANGEMENTS ab Seite 15

LUNCH NACH IHREN WÜNSCHEN  ab Seite 17

FÜR IHREN EMPFANG ab Seite 19

BUFFETVARIANTEN /MENÜANGEBOTE ab Seite 21

GETRÄNKE  ab Seite 23

Wir erarbeiten ein auf Ihre Wünsche und Vorstellungen abgestimmtes Angebot. Dabei sind Ihnen keine Grenzen gesetzt. 
Catering, Location, Technik oder Personal: Wir kümmern uns um jedes Detail mit einem umfassenden Service aus einer Hand. 
Gerne arbeiten wir natürlich auch mit Ihrer Eventagentur zusammen.

Wir freuen uns auf Sie, 
gerne bei einem persönlichen Beratungs- und Besichtigungstermin.

Ihr FCK Gastronomie Team

Offizieller Gastronomiepartner
des 1. FC Kaiserslautern



58,74 € | 69,90 € 
pro Person

Für eine Veranstaltungsdauer 
von max. 9 Stunden 

50,34 € | 59,90 €  
pro Person

Für eine Veranstaltungsdauer 
von max. 8 Stunden 

TAGUNGSPAUSCHALE „PREMIUM“ 

·  Kostenlose Parkplätze am Tagungszentrum,
Ausschilderung bis zu Ihrer Veranstaltungsräumlichkeit

· Ein geeigneter Tagungsraum inkl. Leinwand, Flipchart und Pinnwand

· Kompetente und umfassende Betreuung durch einen 
  Mitarbeiter unseres Veranstaltungsteams von der Planung bis zur Umsetzung Ihrer   
  Veranstaltung 

·  Veranstaltungsbetreuung vor Ort

·  Unbegrenzte Anzahl an Tagungsgetränken 
(Softgetränke, Wasser und Saft)

·  Kaffeepause am Vormittag mit Filterkaffee und Tee-Spezialitäten: 
frischer Obstsalat, Variation von belegten Brötchen,  
kleines Kaffeehausplunder und Fruchtjoghurt

·  Mittagessen als Business-Lunch FCK 
inklusive diversen Vorspeisen, Hauptgängen und Dessertauswahl 

·  Kaffeepause am Nachmittag mit Filterkaffee, Tee-Spezialitäten, frischem Obstsalat 
und hausgemachtem Blechkuchen (2 Stück pro Person)

·  „Get-together“ für eine Dauer von einer Stunde in einer unserer VIP-Räumlichkeit 
inklusive Pils, Secco und Kaffeespezialitäten 

TAGUNGSPAUSCHALE „KOMFORT“ 

·  Kostenlose Parkplätze am Tagungszentrum,
Ausschilderung bis zu Ihrer Veranstaltungsräumlichkeit

· Ein geeigneter Tagungsraum inkl. Leinwand, Flipchart und Pinnwand

· Kompetente und umfassende Betreuung durch einen 
  Mitarbeiter unseres Veranstaltungsteams von der Planung bis zur Umsetzung Ihrer   
  Veranstaltung      

·  Veranstaltungsbetreuung vor Ort

· Unbegrenzte Anzahl an Tagungsgetränken (Apfelsaft und Wasser)

·  Kaffeepause am Vormittag mit Filterkaffee und Tee-Spezialitäten: 
frischer Obstsalat, Variationen von belegten Brötchen, 

  kleines Kaffeehausplunder und Fruchtjoghurt

·  Mittagessen als Business-Lunch FCK 
inklusive diversen Vorspeisen, Hauptgängen und Dessertauswahl

·  Kaffeepause am Nachmittag mit Filterkaffee, Tee-Spezialitäten, frischem Obstsalat 
und hausgemachtem Blechkuchen (2 Stück pro Person)

Netto | Brutto 

Netto | Brutto 
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TAGUNGEN UNSERE TAGUNGSPAUSCHALEN

Alle hier angegebenen Preise gelten ab einer Mindestanzahl von 20 Teilnehmern.



TAGUNGSPAUSCHALE „BUSINESS“ 

·  Kostenlose Parkplätze am Tagungszentrum,
Ausschilderung bis zu Ihrer Veranstaltungsräumlichkeit

· Ein geeigneter Tagungsraum inkl. Leinwand, Flipchart und Pinnwand

· Kompetente und umfassende Betreuung durch einen 
  Mitarbeiter unseres Veranstaltungsteams von der Planung bis zur Umsetzung Ihrer   
  Veranstaltung  

·  Veranstaltungsbetreuung vor Ort

· Unbegrenzte Anzahl an Tagungsgetränken (Apfelsaft und Wasser)

·  Kaffeepause mit Filterkaffee und Tee-Spezialitäten: 
frischer Obstsalat, Variationen von belegten Brötchen,

  kleines Kaffeehausplunder und Fruchtjoghurt

TAGUNGSPAUSCHALE UPGRADE

Aktionsmodule hinzubuchbar:

· Tischkicker
· Torwand
· Human Table Soccer
· XXL Tischkicker
· Bullriding

Programmpunkte hinzubuchbar:

· Stadionführung
· Museumsbesuch/Ausstellungsbesuch

Technik hinzubuchbar:

· Beamer
· Mikrofone
· Bühne
· u.v.m.

33,19 € | 39,50 €  
pro Person

Für eine Veranstaltungsdauer 
von max. 5 Stunden 

Netto | Brutto 

Sollten Sie weitere Änderungen und Wünsche haben, stellen wir Ihnen gerne ein passendes Angebot zusammen. 

INDIVIDUELL UND ANGEPASST
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UNSERE TAGUNGSPAUSCHALEN TAGUNGEN

Alle hier angegebenen Preise gelten ab einer Mindestanzahl von 20 Teilnehmern.



Netto | Brutto 
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FÜR DIE PAUSEN ZWISCHENDURCH

 Stück 1,26 € | 1,50 €

 Stück 1,85 € | 2,20 €

 2 Stück 3,78 € | 4,50 €

 2 Stück 4,03 € | 4,80 €

 2 Stück 2,10 € | 2,50 €

 Stück 2,44 € | 2,90 €

 2 Stück 2,44 € | 2,90 €

 pro Person 1,76 € | 2,10 €

 pro Person 2,10 € | 2,50 €

 pro Person 2,35 € | 2,80 €

HERZHAFTE KLEINIGKEITEN

Ofenfrische Brezel

Butterbrezel | Leberwurstbrezel

Brotzeit-Brötchenhälften, nach Wahl
· Salami I Backschinken
· Geräucherte Putenbrust
· Allgäuer Emmentaler | Camembert

„Vitalbreak“ Vollkornecken, nach Wahl
· Karotten-Frischkäse
· Kräuterschinken
· Thunfi schaufstrich

SÜSSE VERSUCHUNG

Kaffeehausplunder, nach Wahl
· Schokoschleife
· Cranberryschleife
· Vanillebrötchen
· Zimtschnecke

Gemischte Kuchenwürfel vom Blech
(Obst- und Rührkuchen)

Hausgemachte Tartes und Brownies, nach Wahl
· Aprikosenstreusel
· Bienenstich
· Schokoladenbrownie 

FIT & VITAL

Naturjoghurt mit frischen Beeren und Akazienhonig

Bircher Müsli mit Haselnuss-Apfel-Crunch

Frischer Obstsalat mit saisonalen Früchten

Netto | Brutto 

Netto | Brutto 



DEFTIG GUT 
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STADIONKLASSIKER  

Stadionwurst oder Fleischkäse
mit Senf und "Weck"

Grobe Pfälzer Bratwurst
mit Sauerkraut und Senf 

Fleischkäse mit zweierlei Senf, 
Pfälzer Kartoffelsalat und ofenfrischer Brezel

Frikadelle mit Senfauswahl 
mit Pfälzer Kartoffelsalat und ofenfrischer Brezel

FCK-Currywurst rot oder weiß in verschiedenen Schärfegraden
· mit "Weck"
· mit Pommes

SALAT, SUPPE, SANDWICH (ALS BUFFET) 

Bunter Salat, mediterraner Rohkost
und gehobeltem Parmesan, dazu Balsamico-Walnuss Vinaigrette

Leichte Tomatencremesuppe mit Basilikum-Öl und Ciabatta-Chips

Wrap mit Räucherlachs, Kapern & Rucola

Sprossen-Bagel mit süß-pikantem Senfaufstrich,
italienischer Salami und gegrillter Paprika

Vollkorn-Kürbis-Bagel mit Thunfi schsalat und Kresse

 3,70 € | 4,40 €

5,46 € | 6,50 €

5,46 € | 6,50 €

5,80 € | 6,90 €

 

18,07 € | 21,50 €
pro Person

Netto | Brutto 

4,96 € | 5,90  €
5,80 € | 6,90  €

Netto | Brutto 



LECKERE KLEINIGKEITEN AUF DIE HAND
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AUSWAHL AN BAGELS 

Malzkorn-Bagel mit Rosmarin-Aprikosenaufstrich, 
Prosciutto und Bergkäse

Sprossen-Bagel mit süß-pikantem Senfaufstrich, 
italienischer Salami und gegrillter Paprika

Bagel mit Basilikumaufstrich, 
sonnengereiften Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Vollkorn-Kürbis-Bagel mit Thunfi schsalat und Kresse

TORTILLA WRAP 

Mit Eisbergsalat und geriebenem Käse:
· Chicken-Curry
· Thunfi sch und Gemüse
· Gegrilltes Mediterrane Gemüse 

KANAPEES 

Belegte Scheiben von französischem Baguette:
· Edelweichkäse und Traube
· Gourmetschinken und Essiggurke
· Räucherfi sch und Sahnemeerrettich
· Rosa Roastbeef und Selleriesalat
· Ratatouille und Ziegenfrischkäse
· Mett, rote Zwiebeln und Kapern

LECKERE KLEINIGKEITEN AUF DIE HAND

5,46 € | 6,50  €
pro Stück

5,46 € | 6,50 €
pro Stück

2,10 € | 2,50 €
pro Stück

Netto | Brutto 

Netto | Brutto 

Netto | Brutto 
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ZUSAMMENGESTELLTE ARRANGEMENTS

EINFACH UND GENIAL

Zwei halbe belegte Brötchen,
reich garniert mit hausmacher Wurst und Käse

Zwei kleine süße Plunderteilchen
frisch vom Ofen  

LEICHT UND LECKER

Kanapees, 3 Stück pro Person
· Edelweichkäse und Traube 
· Gourmetschinken und Essiggurke  
· Räucherfi sch und Sahnemeerrettich

Lachs im Blätterteig-Schlafrock mit pikantem Dip

Hausgemachtes Tiramisu 

FINGERFOOD | KOMPLETT-ARRANGEMENT

Kanapees, je 4 Stück pro Person:  
· Räucherfi sch und Sahnemeerrettich
· Rosa Roastbeef und Selleriesalat
· Ratatouille und Ziegenfrischkäse
· Mett, rote Zwiebeln und Kapern

Tortilla Wrap:
· Chicken-Curry
· Thunfi sch

Kartoffelschaumsüppchen mit Pancetta 

5,80 € | 6,90 € 
pro Person

Netto | Brutto 

Netto | Brutto 

11,34 € | 13,50 €
pro Person

16,72 € | 19,90 €
pro Person

Netto | Brutto 
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LUNCH NACH IHREN WÜNSCHEN

20,59 € | 24,50 € 
pro Person 

BUSINESS-LUNCH FCK 

Salatkreationen 

Eine kleine Auswahl an Vorspeisen

Tagessuppe

Ein vegetarisches Gericht und mindestens zwei Hauptgänge 
von Fisch und Fleisch mit den dazu passenden Beilagen

Verschiedene süße Köstlichkeiten

BUSINESS-LUNCH PFALZ 

Brotkorb mit gesalzener Butter und zweierlei Frischkäse

Bunte Gartensalate mit zweierlei Dressings und Croûtons

Strauchtomatensalat mit roten Zwiebeln, Gurkensalat mit Dillsauerrahm 
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Kresse, Speck-Krautsalat

Knuspriger Schweinsbraten mit Dunkelbier-Kümmeljus und Kartoffelknödel

Vanillecreme mit Himbeermark

BUSINESS-LUNCH MEDITERRAN

Brotauswahl mit Frischkäse

Mozzarella-Salat mit Strauchtomaten, Taggiasca-Oliven & Kapernäpfel

Tris di pasti (Gnocchi, Ravioli und Rigatoni) mit zwei Sugo und Grana Padano

Pette di pollo (Poulardenbrust) mit Pancetta & ligurischem Gemüse

Panna Cotta mit Beerenragout

Netto | Brutto 

Netto | Brutto 

Netto | Brutto 

16,55 € | 19,70 € 
pro Person 

16,55 € | 19,70 € 
pro Person 
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FÜR IHREN EMPFANG

FINGERFOOD

· Minipizza mit Spinat & Ziegenkäse

· Garnelen-Frühlingsrolle im Knusperteig

· Hühnchen Wan Tan mit Chili & Thai-Basilikum

· Tempura von Minigemüse

· Debreziner im Blätterteig mit Kräuterschmand

· Aprikosen im Speckmantel 

FLYING BUFFET

Tapas-Spieße mit gefüllter Pasta, Oliven und Mozzarella

Vitello Tonnato mit Apfelkapern und Grisini

Currywurst mit Kartoffelstroh

Chickenwraps mit Eisbergsalat

Fleischröllchen mit Schafskäse gefüllt auf Ratatouille

Tiramisu mit feinem Mascarpone

Schokoladen-Sahnewindbeutel auf Himbeer-Vanillespiegel

Nach Ihren Wünschen frei wählbar. Preise auf Anfrage.
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PFÄLZISCHES BUFFET

Große Vielfalt 
3 Vorspeisen, 3 Salate, 1 Suppe, 1 Fleischgericht, 1 Fischgericht, 1 Vegetarisches Gericht, 
2 Desserts, Pfälzisches Landbrot mit gesalzener Butter und zweierlei Frischkäse

Kleine Vielfalt
2 Vorspeisen, 2 Salate, 1 Fleisch- oder Fischgericht, 1 Vegetarisches Gericht, 
Dessert und Pfälzisches Landbrot mit gesalzener Butter 

UNSERE MENÜ- UND BUFFETANGEBOTE

Netto | Brutto 

35,71 € | 42,50 € 
pro Person 

28,15 € | 33,50 € 
pro Person 

MEDITERRANES BUFFET

Große Vielfalt
3 Vorspeisen, 3 Salate, 1 Suppe, 1 Fleischgericht, 1 Fischgericht, 1 Pastagericht,
2 Desserts, Brotkorb mit Meersalzbutter und zweierlei Frischkäse

Kleine Vielfalt 
2 Vorspeisen, 2 Salate, 1 Fleisch- oder Fischgericht, 1 Pastagericht, 
Dessert, Brotkorb mit Meersalzbutter

Netto | Brutto 

GERNE ERSTELLEN WIR IHNEN AUCH INDIVIDUELL PASSENDE MENÜ- UND 
BUFFETVORSCHLÄGE FÜR IHRE VERANSTALTUNG 

BUFFETS

MENÜS

SAISONAL & REGIONAL 

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Arrangement aus unseren saisonalen und regionalen Spezialitäten: 
Pfälzer Spargel-, Wild-,Pilz-, Kürbis- oder Maronengerichten uvm.

35,71 € | 42,50 € 
pro Person 

28,15 € | 33,50 € 
pro Person 
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GETRÄNKE

HEISSGETRÄNKE

Kaffee Crema | Kaffee Crema koffeinfrei

Espresso

Espresso doppelt

Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato 

Heiße Schokolade

Tee, verschiedene Sorten

SOFTGETRÄNKE

Mineralwasser medium oder still

Softdrinks

Saftschorlen, verschiedene Sorten

BIERE

Pils vom Fass

Flaschenbiere

Hefe-Weizen | Hefe-Weizen alkoholfrei

Gerne beraten wir Sie auch bei einer kleinen Weinprobe in unseren VIP-Räumen vor Ort. Egal, ob Sie einen Wein für Ihre 
Tagungspauschale oder für ein Menü aussuchen wollen. 

 Tasse  2,10 € | 2,50 €
        1,0 l
 

 Tasse 1,93 € | 2,30 €

 Tasse 3,28 € | 3,90 €

 Tasse 2,94 € | 3,50 €

 Tasse 2,94 € | 3,50 €

 Glas 2,94 € | 3,50 €

 Tasse 2,61 € | 3,10 €

 Glas  2,10 € | 2,50 €
      1,0 l     

 

 0,25 l  2,02 € | 2,40 €

          0,75 l 4,62 € | 5,50 €

 0,2 l 2,02 € | 2,40 €

 0,3 l 2,44 € | 2,90 €

 0,3 l 2,44 € | 2,90 €

 0,33 l 2,44 € | 2,90 €

 0,5 l 3,28 € | 3,90 €

WEINE

SEKTEMPFANG       LONGDRINKS / COCKTAILS     

pro Person                                  4,20 € | 5,00 €                                               Auf Anfrage 

Netto | Brutto 

11,76 € | 14,00 €
 

   11,76 € | 14,00 €
 

Netto | Brutto 

Netto | Brutto 

Netto | Brutto 
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Telefon: 0631 3188-4100

Fax: 0631 3188-182

gastronomie@fck.de

www-fck-gastronomie.de

 /FCKGastronomieGmbH

FCK Gastronomie GmbH

Fritz-Walter-Straße 1

67663 Kaiserslautern
Offizieller Gastronomiepartner

des 1. FC Kaiserslautern


